
 
 
 

 

Scheda Tecnica: CIOCCOLATO al LATTE cacao 30% min. 
  

-Composizione: 

Zucchero, latte intero in polvere, burro di cacao, pasta di cacao. Emulsionante: 
lecitina di soja. Vanillina. 
  

-Proprietà chimico-fisiche: 

Umidità e sostanze volatili: max 1% 

Rancidità: negativa 
Materia Grassa Totale: 33% (+/-2) 

  

-Caratteristiche microbiologiche: 

Carica batterica totale: max 5.000 UFC/g 

Muffe e lieviti: max 50 UFC/g 

Salmonelle: assenti 
  

-Caratteri organolettici: 

Assenza di odori e sapori sgradevoli 
  

-Periodo di conservazione: 

Il prodotto va consumato preferibilmente entro 12 mesi dalla data di 

produzione. 
  

-Immagazzinamento 

Il prodotto viene conservato in locali asciutti e freschi. 

 
- Valori Nutrizionali su 100 g 
Valore Energetico: 543 Kcal / 2271 kj 

Proteine Totali: 6,6 g 
Carboidrati Totali: 57,7 g  di cui zuccheri 56,3 g 
Grasso Totale: 33 g  di cui saturi: 19,8 g 

Sale: 0,2 g 
 
 

 


